/ui\. LAMPARA

' PANORAMIC EXCIUSIVE RESTAIRANT

Menir Degustazione: J classici di Cire Calise

Benvenuto delle chef
Welcomne appetizey

Jantarne di gambeni su Julienne di calamare al sapere di menta *
Prouwwn’s tantare with squid’s julienne and mint ¥ 20

Guitted Mussets W

Jagliatelle di wucela con scampi e datterine gialle *#
Tagliatelle made with wwcela's deugh, scampi and yellew “Dattevine™ temata ¥ 2008V

Jaunnedes di spigela al vapere di agruumi
con insalatina di finocchi, arancia e olive
Steamed Sea bass with fennct, arange and alives satud ® TE)

Zuppetta di frutti wossi profumati alla menta
con cuare di panna al cegnac
Vianitba Bearbon and Cagnac Fanna catta in ved fudits

€1710,00 a pewsena, bevande escluse
(per pewson, without beverages )

Per il menir degustazione ¢ vichiesta ba pantecipazione di tutte il tavelo
all the customens at the talile must patecipate for the choise of this menu
*Cantiene pradette saggetto ad abibattimente di temperatura in fornitura

#Contiene pradette seggetto ad abbattimente di temperatura in sede
J simboli indicane gli allergeni centenuti, la lista & censultabile in calce al menit
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' PANORAMIC EXCIUSIVE RESTAIRANT

Menir Degustazione: La tradiziene in evoluzione

Benvenuto delle chef
Welcomne appetizey

Schiacciatina di scampi sicopedta di crema di limene e fragole *
Marinated scampi with bemon and strawbeviies sauce &g@

Calamarelle scottate, friarielli e patate vicla
Squiid cassevole with friavielli and purple patata @

Baccaliy in cliocottura su crema di pepereni e maionese
Cad with lell pepper crearm and mad 'e$@

Spaghietti “Pastificio dei campi” cacio e pepe ai gambeni prafumati al limene™

Spaglietti with pecavina chieese, pepper and leman flavar's prawuts &g@ El

Ventaglic di patate al gratin e dentice ai sapori antichi
Reasted Dentex with gratin potatees , dvied tomate, cdpew,a&zleoamz’&w%@

Millefoglie vipiena di crema di sicotta di bufala e pere
con miele d’acacia
Puf pastuy with veatta di lufala, pear and acacia faney %)

€ 130,00 a persena, bevande escluse
per pewson, without beverages

Per il menir degustazione ¢ vichiesta ba pantecipazione di tutte il tavelo
all the customens at the talile must partecipate for the choise of this meni

*Contiene prodette seggetto ad abbattimente di temperatura in fornitura
#Contiene prodetto seggetto ad abbattimente di temperatura in sede
J simboli indicanae gli allergeni centenuti, ba lista & censultabile in calce al menit
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l PANORAMIC EXCIUSIVE RESTAIRANT

J Cuudi
(Raw Stanter)

Ostuiche “Gilardean” Caviale “Calvisius”
Cyoters “Gitwrdean” V) Cavian “Caluisins”

€9,00 al pezza €49,00 al pezza

Meosaice di crude * Mosaice di cuude Luxury *
R Seafood "D R Seafoed and caviar "D T=L
€ 39,00 € 59,00

Schiacciatina di scampi vicapenta di crema di limone e fragole *
Marinated scampi with bemon and strawbeviies sauce $g@
€ 39,00
Jantarne di gambeni su Julienne di calamare al sapere di menta *
fmmbmmewﬂawdb;h&éﬂwmmm$g@
€ 39,00

Cli Antipasti Caldi
(Fot Starter)

Sauté di vongale con vellutata di verdure e crastini di pane calde ai prefumi di Jschia
Clamns sauté in vegetalites saup and bread cvoutons L1 4D

€ 32,00
Baccaliy in cliocottura su crema di pepereni e maionese
Cad with lell pepper crearm and mad 'e$§j
€ 32,00

Calamarelle scottate, friarielli e patate vicla
Squiid cassevole with friavielli and parple patata @
€ 28,00

Gritled Mussels
€ 26,00

Ratolone di melanzane alla Don Michiele
Epgplant sall in Dan Michele styte 5
€ 26,00

*Contiene prodette seggetto ad abbattimente di temperatura in fornitura
#Contiene prodatto seggetto ad abbattimento di temperatura in sede
J simboli indicane gli allergeni centenuti, ba lista & censultabile in calce al menit
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' PANORAMIC EXCIUSIVE RESTAIRANT

J noestu Primi Piatti
(The first course)

Jagliatelle di wucela con scampi e datterine gialle *#
Tagliatelle made with wcela's deugh, scampi and yellew “Dattevine” temata ¥208V
€ 39,00

Cappellacci vipieni di patate, provala e cozze cen salsa al pecorine
Cappeccalli stuffed with patate, provala, mussels with pecevine sauce ¥ @
€ 39,00

Spaghietti “Pastificio dei campi” cacio e pepe ai gambeni profumati al limene™
Spaghietti with pecovina cfieese, pepper and leman flaver’s prawrs &g@ El
€ 39,00

Linguine “Pastificic dei campi” al peste di basilice nostrane, vicciola e pemedorini secchi
Pinguine with ambevjack, duied tomato and fresh basil’s peste ¥ T
€ 39,00

Risatto “Ucquerelle” alla Nevane
Nerane style nisctte @%
€ 29,00

La mezza porzione non covtisponde alla meta del prezzo indicate
(The half portion dees not match falf the price)

*Cantiene pradette seggetto ad abibattimente di temperatura in fornitura
#Contiene prodatto seggetto ad abbattimento di temperatura in sede
J simboli indicane gli allergeni centenuti, la lista & censultabile in calce al menit
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J nestu Secondi Piatti
(Tthe secand course)

Jaunnedes di spigela al vapere di aguumi
con insalatina di finocchi, arancia e olive
Steamed Sea bass with feunct, avange and alises sabud % TE)
€ 39,00

Ventaglic di patate al gratin e dentice ai sapoxi antichi
ﬁamwdﬂ)entmwuﬁg;mtmpawtaw,d)dedwnmw,capm,a&uwand&mw@
€ 39,00

Ricciola in crosta di manderle, nocciole e pineli su vellutata di cipolla #

Ambevjack in an abmond fiavzeluut and pine nuts ousst with white enion ceam ¥ <
€ 39,00

Cannelloni di patate ipieni di coniglic all’ischitana #
Cannebloni of potataes stuffed with Ischic’s style vabbis ¥ )
€ 35,00

Ugnelle scettadite con viduzione al “Per e Palumme” e patate al ferno
Lamb wibs with “Per e Palumme’s gravy and petatoes $@
€ 35,00

*Contiene prodette seggetto ad abbattimente di temperatura in fornitura
#Contiene pradette seggetto ad abbattimente di temperatura in sede
J simboli indicanae gli allergeni centenuti, ba lista & censultabile in calce al menit
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l PANORAMIC EXCIUSIVE RESTAIRANT
Elenco Allergeni

(Allegato II, Reg UE 1169/2011)

& Cereali contenenti glutine e relativi prodotti
Cereals containing gluten and by products

D Crostacei e relativi prodotti
Crustaceans and products based on crustaceans

Uova e relativi prodotti
Eggs and by products

Pesce e relativi prodotti
Fish and products based on fish

&S Arachidi e relativi prodotti
Peanuts and peanut based product

€55 Semi di soia e relativi prodotti
Soy and soy based products

5 Latte e relativi prodotti, incluso lattosio
Milk and dairy products, lactose included

<5 Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, anacardi, noce di pecan,
noce del Brasile, noci del Queensland e relativi prodotti
Fruits in shell and by product

ﬁ Sedano e relativi prodotti
Celery and products based on celery

@ Senape e relativi prodotti
Mustard and mustard based products

“ . g . .
0 Semi di sesamo e relativi prodotti
Sesame seeds and sesame seeds based products

Diossido di zolfo e solfiti in concentrazione superiore ai 10 mg/Kg
Sulphur dioxide and sulphites in concentration above 10mg/Kg

R0 Lupino e relativi prodotti
Lupine and lupine based products

Molluschi e relativi prodotti
Molluscs and products based on molluscs



